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Liebe Gaste

Wir freuen uns, dass wir Ihren Anlass bei uns organisieren durfen und danken lhnen fur das
entgegengebrachte Vertrauen. Damit Inr Anlass zu einem gelungenen Ereignis wird, gehen wir
auch gerne auf Ihre individuellen Winsche und Anregungen ein — Michael Schérer oder Barbara
Gnagi beraten Sie gerne!

Allgemeines

Unsere Raumlichkeiten

Stubli (EG) bis 10 Personen

Lesestube (1. Stock) bis 20 Personen

Amélie Moser-Stube (1. Stock) bis 36 Personen

Kulturkeller (UG) bis 60 Personen
Dachstock (3. Stock) bis 120 Personen

Raummieten / Bereitstellungskosten
Folgende Raummieten & Bereitstellungskosten werden verrechnet:

Fest im Dachstock CHF 350.-. Ab einem Gesamtumsatz von CHF 3000.- (Essen & Getrdnke)
entfallt die Pauschale

Fest im Kulturkeller CHF 200.-. Ab einem Gesamtumsatz CHF 3000.- (Essen & Getranke) entfallt
die Pauschale

Fest in der Amélie Moser Stube & Lesestube CHF 150.-. Ab einem Gesamtumsatz von CHF 1500.-
(Essen & Getranke) entféllt die Pauschale.

In der Pauschale sind die Raummiete sowie Bereitstellungskosten, Tischwésche und schlichte
Tischdekoration enthalten.

Bei Banketten von lokalen Vereinen und Klassentreffen der Schulen Herzogenbuchsee verzichten
wir auf die Verrechnung der Pauschale.

Reservation

Wir bitten Sie Ihre Reservation und Bestellung spatestens eine Woche vor dem Anlass zu tatigen,
damit wir die gewlnschten Raumlichkeiten fur Sie reservieren und den Einkauf optimal erledigen
konnen. Wir bitten Sie, fur Ihre Anlass-Besprechung zuvor telefonisch einen Termin zu
vereinbaren (062 53152 30)

Auswahl MenUs & Getranke
Die Menuvorschlage gelten fur einheitliche Menus und Buffets ab 10 Personen.

Gerne kombinieren wir unsere Vorschlage mit Inren Winschen oder mit aktuellen kulinarischen
Trends.

Anderungen einzelner Zutaten konnen lediglich fur die gesamte Gesellschaft gemacht werden.
Fur Gaste mit Allergien oder Unvertraglichkeiten, Vegetarier, Veganer und Kinder bereiten wir
gerne spezielle Gerichte zu.

Kreuz Herzogenbuchsee Die Preise verstehen sich inkl. Gesetzlicher MwSt. Tel. +4162 53152 30
Kirchgasse 1 info@kreuz-herzogenbuchsee.ch
3360 Herzogenbuchsee www.kreuz-herzogenbuchsee.ch
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Personenzahl/Garantiezahl

Bitte geben Sie uns die Anzahl der Gaste bis spatestens 7 Tage vor dem Anlass bekannt. Sollte es
danach noch Anderungen geben, bendtigen wir die definitive Gastezahl spatestens 24 Stunden
vor Anlassbeginn. Fur gemeldete, aber nicht anwesende Gaste erlauben wir uns, einen
Unkostenbeitrag von 100% des Menupreises in Rechnung zu stellen.

Eine Garantiezahl legen wir fest, sofern keine genaue Personenzahl im Voraus bekannt gegeben
werden kann (z.B. Leidmahl). Sollte die Anzahl Gaste unter dieser Garantiezahl liegen,
verrechnen wir einen Unkostenbeitrag von 50% des Menupreises.

Verlangerung
Dauert eine Veranstaltung langer als 00.30 Uhr verrechnen wir CHF 50.00 pro angebrochene
halbe Stunde bis 02.00 Uhr. Ab 02:00 Uhr verrechnen wir zusatzlich pauschal CHF 400.00.

Eine Verlangerung ist bis maximal 03.00 Uhr maglich.

Torten-/Dessertgeld
Wenn Sie selbst Dessert und Torte mitbringen mochten, verrechnen wir ein Torten-/Dessertgeld
von CHF 3.50 pro Person, dies beinhaltet Serviceleistung, Geschirr und Abwasch.

Zapfengeld
Wenn Sie lhren eigenen Wein mitbringen mochten, verrechnen wir ein Zapfengeld von CHF
32.00 pro gedffnete 7.5dlI-Flasche fur Serviceleistung, Glaser, Abwasch und Entsorgung des
Leergutes.

Kreuz Herzogenbuchsee Die Preise verstehen sich inkl. Gesetzlicher MwSt. Tel. +4162 53152 30
Kirchgasse 1 info@kreuz-herzogenbuchsee.ch
3360 Herzogenbuchsee www.kreuz-herzogenbuchsee.ch
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Aperovorschlage

Apéro-Pauschalen

Apéro «Schnouse»

ApéronUssi

Chips & Knabbergeback

Gemusestangeli mit zwei Dipsaucen
Mini-Schinkengipfeli

Mini-Chaschuechli (vegetarisch)
Hausgemachter Flammkuchen mit Speck

Apéro «Mampfe»

Kase- und Fleischplatte mit Essiggemuse
Mini-Schinkengipfeli

Mini-Chaschuechli (vegetarisch)
Hausgemachte Lauchquiche (vegetarisch)
Gemusestangeli mit zwei Dipsaucen
Antipasti (Oliven, Zucchetti, Auberginen)
Mozzarella-Cherrytomaten- Spiessli
Canapée mit Roastbeef

Apéro «Assa»

Kése- und Fleischplatte mit Essiggemuse
Mini-Schinkengipfeli

Mini-Chaschuechli (vegetarisch)
Flammkuchen (mit und ohne Speck)
Samosas mit Sweet Chili-Sauce (vegetarisch)
Gemusestangeli mit drei Dipsaucen
Antipasti (Oliven, Zucchetti, Auberginen)
Canapée mit Rauchlachs

Canapée mit Roastbeef

Canapée mit Sellerie (vegetarisch)

historisches
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2025

CHF 14.50/Person

CHF 26.50/Person

CHF 39.50/Person

Kreuz Herzogenbuchsee Die Preise verstehen sich inkl. Gesetzlicher MwSt.
Kirchgasse 1
3360 Herzogenbuchsee

Tel. +4162 53152 30
info@kreuz-herzogenbuchsee.ch
www.kreuz-herzogenbuchsee.ch
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Apéro a la carte
Apéronussli CHF  2.00/Person
Chips & Knabbergeback CHF  2.00/Person
Mini-Schinkengipfeli CHF  2.50/Stuck
Mini-Chaschuechli (vegetarisch) CHF  2.50/Stlick
Hausgemachte Lauchquiche (vegetarisch) CHF  2.50/Stlck
Hausgemachter Flammkuchen (mit oder ohne Speck) CHF  2.50/Stlick
Mini-Samosas (vegetarisch) mit Sweet Chilli Sauce CHF  3.00/Stuck
Gemusestangeli mit Dipsaucen CHF  3.00/Person
(Cocktail, Krautersauerrahm, Knoblauch)
Antipasti (Qliven, Zucchetti, Aubergine) CHF  3.00/Person
Mozzarella-Cherrytomatenspiess CHF  3.00/Stlck
Canapée mit Rauchlachs CHF  4.00/Stuck
Canapée mit Sellerie CHF  4.00/Stuck
Canapée mit Brie CHF  4.00/Sttck
Canapée mit Roastbeef CHF  4.00/Stuck
Kaseplatte (rezenter Emmentaler, Brie, Gruyere, Essiggemuise) CHF 18.50/Person

Fleischplatte (Rohschinken, Essspeck, Mostbrockli, Salami, Essiggemuse) — CHF 18.50/Person

Kreuz Herzogenbuchsee Die Preise verstehen sich inkl. Gesetzlicher MwSt. Tel. +4162 53152 30
Kirchgasse 1 info@kreuz-herzogenbuchsee.ch
3360 Herzogenbuchsee www.kreuz-herzogenbuchsee.ch



SWiss

historic historisches
Hotel
des Jahres
2025
Menuvorschlage
Vorspeisen
Bunter Blattsalat CHF  8.50
Gemischter Salat CHF  9.50
Verschiedene Blattsalate mit gerosteten Kernen, Rucola & Blattspinat CHF  11.50
NUsslersalat mit Speck, Ei, CroGtons (saisonal) CHF  15.00
NUsslersalat mit gerosteten Kernen (saisonal) CHF 13.50
Suppen
Saisonale Kaltschale im Weckglas z.B. Ananas- Basilikum, Aprikosen-Thymian ~ CHF ~ 6.50
Ruebli-Kokos Creme CHF  9.50
Saisonale Gemusesuppe CHF  9.50
Kurbiscremesuppe (saisonal) CHF  9.50

Gerne bereiten wir weitere saisonale Vorspeisen und Suppen fur Sie zu — Fragen Sie uns nach
einem individuellen Vorschlag.

Kreuz Herzogenbuchsee Die Preise verstehen sich inkl. Gesetzlicher MwSt. Tel. +4162 53152 30
Kirchgasse 1 info@kreuz-herzogenbuchsee.ch
3360 Herzogenbuchsee www.kreuz-herzogenbuchsee.ch
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Hauptgange Vegetarisch
Susskartoffel-Kichererbsencurry (vegan) CHF 28.50
Hausgemachte Haselnuss-Kartoffelgnocchi mit
saisonalem Raclettekase, Rucola & Rahm CHF 28.50
Schwummli-Ragout mit Kemmeriboden-Bergkase & Kroketten CHF 29.00
Hausgemachte Saisonravioli mit Cherrytomaten oder Kase-Rahmsauce CHF 32.00
GemUselasagne (ab 6 Personen) CHF 26.00
Hauptgange Fleisch
Heisse Hamme mit Kartoffelsalat CHF 25.50
Rahmschnitzel mit Champignons CHF 28.50
Schweinsgeschnetzeltes CHF 28.50
Saltimbocca vom Sauli CHF 28.50
Pouletbrust mit Rahmsauce CHF 28.50
Schweinspiccata CHF 28.50
Schweinshalsbraten CHF 31.00
Schweizer Poulet Supreme mit rosa Pfeffersauce CHF 34.00
Schweins Cordon bleu CHF 36.50
Saulifilet mit Morchelsauce CHF 42.00
Rindsfilet am Stuck gebraten mit Bernaise CHF 62.00
Deux Filet - serviert in zwel Gangen CHF 67.00
Saulifilet mit Morchelrahmsauce und Rindsfilet mit Sauce Bearnaise
Beilagen
Alle Hauptgange werden mit saisonalem Gemuse und Beilage nach Wahl serviert:
Kartoffelgratin, Tagliatelle, Rosmarinkartoffeln, Krauterreis oder Kroketten
Pommes frites in Schusseln, pro Schussel CHF 11.00
Nachservice
Fleisch, Gemuse & Beilagen / pro Person CHF 10.00
Gemuse & Beilagen / pro Person CHF  5.00

Gerne bereiten wir weitere saisonale Gerichte fur Sie zu - Fragen Sie uns nach einem
individuellen Vorschlag.

Kreuz Herzogenbuchsee Die Preise verstehen sich inkl. Gesetzlicher MwSt. Tel. +4162 53152 30
Kirchgasse 1 info@kreuz-herzogenbuchsee.ch
3360 Herzogenbuchsee www.kreuz-herzogenbuchsee.ch
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Hausgemachte Desserts

Sussmostcreme CHF 9.50
Tiramisu im Weckglas CHF  9.50
Bronnti Creme CHF  9.50
Tobleronemousse im Weckglas CHF 11.50
Meringues mit Rahm und Fruchtegarnitur CHF 12.50

Dessert im kleinen Weckglas CHF 6.50
Waldbeer Panna Cotta

Tiramisu

Bronnti Creme

Sussmostcréme

Tobleronemousse

Fruchtsalat

Dessertbuffet «ohni geit doch nid» CHF 25.00/Person
Schoggimousse

Limettenmousse

Sussmostcréme

Panna Cotta mit saisonalem Frichtecoulis im Weckglas

Hausgemachtes Cake

Dessertbuffet «geit immer» CHF 32.00/Person
Zwei verschiedene Glacesorten

Schoggimousse

Gebrannte Créme

Limettenmousse

Tiramisu im Weckglas

Panna Cotta mit saisonalem Frichtecoulis im Weckglas

Fruchtsalat

Hausgemachtes Cake

Dessertbuffet «z* wichtigste» CHF 39.00/Person
Drei verschiedene Glacesorten

Schoggimousse

Gebrannte Créme

Limettenmousse

Panna Cotta mit saisonalem Frichtecoulis im Weckglas

Apfelstrudel mit Vanillesauce

Fruchtsalat

Meringues mit Rahm

Hausgemachtes Cake

Kaseplatte CHF 14.00/Person
Kaseauswahl (zum selber schneiden)
mit Trauben, Baumnussen, Feigensenf, hausgemachtes Frachtebrot

Kreuz Herzogenbuchsee Die Preise verstehen sich inkl. Gesetzlicher MwSt. Tel. +4162 53152 30
Kirchgasse 1 info@kreuz-herzogenbuchsee.ch
3360 Herzogenbuchsee www.kreuz-herzogenbuchsee.ch
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GrlllbUffet (ab 20 Personen)

Salatbuffet

3 angemachte Salate

Blattsalate

2 Dressings franzosisch & italienisch

Hauptgang

mariniertes Schweinssteak

Pouletbrust

Rindsentrecote

Bratwurst

Grillkase (Halloumi)

Maiskolben

GrillgemUse

Kartoffelgratin / Folienkartoffeln / Krauterbutter / Krautersauerrahm CHF 59.00 pro Person

Spaghettl — PlaUSCh <BUffet> (ab 10 Personen)

Spaghetti
mit drei Saucen und Reibkase

Saucen-Auswahl
Bolognese
Napoli

all” Arrabbiata
Rahm-Basilikum

Carbonara

Preise

Spaghetti-Plausch einfach CHF 25.50 pro Person
Spaghetti-Plausch mit kleinem Salatbuffet* CHF 32.50 pro Person

*gruner Salat, zwei angemachte Salate, zwei Dressings

Fondue — PlaUSCh (ab 10 Personen)

Kase-Fondue, Brot, Kartoffeln, Silberzwiebeln, Essiggurken
Preis CHF 31.00 pro Person

Kreuz Herzogenbuchsee Die Preise verstehen sich inkl. Gesetzlicher MwSt. Tel. +4162 53152 30
Kirchgasse 1 info@kreuz-herzogenbuchsee.ch
3360 Herzogenbuchsee www.kreuz-herzogenbuchsee.ch
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Fondue Chin()ise é diSCrétiOH (ab 10 Personen)

Blattsalat mit Kernen

*kk

Fondue Chinoise a discrétion

Fleisch
Rindfleisch, Kalbfleisch, Schweinefleisch, Poulet- und Rossfleisch
serviert mit Rindsbouillon

Beilagen

Pommes frites und Reis
Ananas und Pfirsich
Cornichons und Silberzwiebeln

Saucen
Currysauce
Cocktailsauce
Tartarsauce
Knoblauchsauce
Krautersauerrahm

ko

Tagesdessert im kleinen Weckglas

Preise

ohne Dessert CHF 63.00 pro Person

mit Dessert CHF 68.00 pro Person

Kreuz Herzogenbuchsee Die Preise verstehen sich inkl. Gesetzlicher MwSt. Tel. +4162 53152 30
Kirchgasse 1 info@kreuz-herzogenbuchsee.ch

3360 Herzogenbuchsee www.kreuz-herzogenbuchsee.ch
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BrUﬂCh (ab 30 erwachsenen Personen)

3 verschiedene Kasesorten

3 verschiedene Fleischsorten
Raucherlachs (Hausgemacht)
2 verschiedene Muesli, Birchermuesli
Naturjoghurt, Fruchtjoghurt
Fruchtsalat

Frischkase

Anke (Butter)

hausgemachte Konfitlren
Honig, Schoggiaufstrich
Ruebli- und Gurkenscheiben
Cherrytomaten

Rost

Ruhrel

gebratener Speck

Brotauswahl
hausgemachter Butterzopf
Buttergipfeli

Getranke (wahrend max. 3 Stunden)
Kaffee/Tee/Ovo/Schoggi
Orangensaft

Apfelsaft

Mineralwasser mit/ohne Kohlenséaure

Alle weiteren Getranke werden zu unseren Restaurationspreisen verrechnet.

Preise
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2025

CHF 42.00 pro Person
CHF 15.00 pro Kind
(3-12 Jahre)

Kreuz Herzogenbuchsee Die Preise verstehen sich inkl. Gesetzlicher MwSt.

Kirchgasse 1
3360 Herzogenbuchsee

Tel. +4162 53152 30
info@kreuz-herzogenbuchsee.ch
www.kreuz-herzogenbuchsee.ch



